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YUMURTA MUHALLEBISI

www.electrolux.com

3 yumurta

100 ml st

50 ml taze krema

Tuz

Karabiber

Muskat

Maydanoz, dogranmig

Yumurtalari, sttl ve kremayi iyice karistirin. Cirpmayin. Ardindan baharatlari ve dogranmis maydanozu ekleyin.
Yaglanmis cam veya porselen tabaklara bosaltin.

Firinda 25 dakika pigirin.

Pisirme sonrasi yumurta royaleyi tabaklardan alip kii¢Uk kipler halinde veya baklava seklinde kesin.
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