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YUMURTA MEYANELI EZME MERCIMEK GORBASI

1 kilo mercimegi ayiklayip bir gece tatli suda birakiniz. Sonra stiziip Gstiini 6rtecek kadar tath su ile tencereye
koyunuz. Bir dogranmis havugla, 1 sodan ilave edip, orta atese sirlp kapagini kapayiniz. lyice pisince bir kaba
elekten geciriniz. Olusan ezmeyi tencereye koyunuz. Sonra su ya da etsuyu ile ¢orba halinde sulandiriniz.
Geregince tuz ilavesiyle orta irilikte bir sogani ¢ok ince ¢entip, bir corba kasigi un ilavesiyle helva meyanesi
kivamina gelinceye dek karistiriniz. Sonra ¢orbanin bir miktar suyu ile islatip gorbaya yediriniz. Yavas pismeye
birakiniz. Gorba pistigi anda 2 yumurtayi bir kap icinde sirke akitarak galkalayip, corbaya yedirip iki dakika
sonra indirip, Uzerine biberli yag gezdiriniz. Sonra kaseye bosaltip servis yapiniz.
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