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YUMURTA MANTISI

Yumurta 4 adet

Yogurt 1 su bardag
Sarimsak 1 dis
Tereyadi 1 yemek kasigi
Pul biber 1 tath kasidi aci
Tuz 1/2 ¢ay kasigi

Oda sicakhginda beklettiginiz yumurtalar su dolu sos kabina alin.

YUksek ateste, arzu ettiginiz kivama gelene kadar haglayin.

Kabuklarini soydugunuz kati yumurtalari uzunlamasina iki esit pargaya bolin.

Rendelenmis sarimsak, tuz ve yogurdu bir kapta karigtirin.

Sos kabinda kizdirdiginiz tereyaginda aci pul biberi yakin.

Servis tabagina alip sarimsakli yogurt sosla lezzetlendirdiginiz yumurtalarin (izerine kirmizi biber gezdirip
bekletmeden servis edin
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