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YUMURTA LOKMASI

4 yumurta (kati haglanmig)

1 kahve kagiJi tuz

1/2 kahve kasigi pul kirmizibiber

1 tath kasidi maydanoz (ince kiyilmig)
1 yumurtanin sarisi (hafifge ¢irpilmig)

Yumurtalari ortadan 2'ye kesip, sarilarini bir gay kasigiyla ¢ikararak, stizgecgten kigik bir kaseye gegiriniz.
Yumurta aklarini ince kiyip, kaseye ekleyiniz. Tuz, pul kirmizibiber ve maydanozu katip, karigimi bir ¢catalla
eziniz. Cig yumurta sarisini ekleyip, kati bir karisim elde ediniz. Ellerinizle karisimdan kiguk toplar yapiniz.
Orta boy bir tencereyi yarisina kadar suyla doldurup, harli ateste kaynatiniz. Bir delikli kepgeyle hazirladiginiz
yumurta lokmalarini kaynar suya atip, 2 dakika pigiriniz.

Haslanmis yumurta lokmalarini delikli kepgeyle sudan alip, corba kaselerine egit miktarda koyarak, ¢orbayla
servis ediniz.

Not: Corbalara degisik bir tad veren bu lokmalari dnceden hazirlayip Usti 6rtlll olarak buzdolabinda bekleterek,
servis etmeden birkag dakika énce pisirebilirsiniz.
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