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YUMURTA KROKETI

Malzemesi:

4 adet haglanmig yumurta
1 adet ¢irpilmig yumurta
30 gr. tereyadi

60 gr.un

1 cay bardagi sit

60 gr. salam

30 gr. galeta unu
Kizartmak igin:

Aycicegi yag

Hazirlanisi: Tereyadini bir tencerede eritin. 30 gr. unu igine katin ve sonra yavas yavas suti ilave edin. 5-10
dakika pisirin. Haglanmig ve kiicUk parcgalar halinde dogranmis yumurtalar ve kiguk kiiglik dogranmis salami
da katin. Tuz ve karabiber ile tadlandirin. Sogumaya birakin. Sonra bu karisimdan ki¢uk rulolar meydana
getirin. Kroketleri énce kalan una, sonra ¢irpilmis yumurtaya ve galeta ununa bulayin. Aygicegdi yagini tavada
kizdirip, kroketleri bu yagda altin sarisi bir renk alincaya kadar kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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