—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YUMURTA KROKETI (FRANSA)

MALZEMELER

8 Yumurta

1 GCorba Kasigi Margarin

7 Corba Kasigi Un

1 Su Bardagi Sit

2 Corba Kasigi Rendelenmis Kasar Peyniri
2-3 Corba Kasigi Galeta Unu
Kizartmak Icin

Siviyag

Birkac Dal Dereotu

Tuz, Karabiber, Pulbiber

YAPILIS TARIFI

Yumurtalarin 6 tanesini kati kivamda haslayin. Kabuklarini soyup kip
seklinde dograyin.

Tencerede margarini eritip dort kasik un ekleyerek pembelestirin. Azar
azar sutd ilave edip karistirin. lyice koyulasip sos kovamini alincaya kadar
orta ateste karistirarak pisirin. Atesten alip tuz, karabiber, kasar peyniri, 1
yumurtanin sarisi ve dogradiginiz yumurtalari ilave ederek iyice karistirin.
Su ile islatilmis bir tabaga alip sogumaya birakin.

Kalan yumurtanin akini kiicUk bir kasede iyice. ¢irpin. Ellerinizi unlayip
karisimdan yumurta biyUkliigtinde pargalar koparin ve kroket sekli verin.
Once una, sonra yumurtaya ve son olarak galeta ununa bulayin. Siviyagi
tavada kizdirip kroketleri kizartin. Kagit havlu Gzerine alip fazla yagini
cektirin. Dereotu ve pulbiberle siUsleyip sicak olarak servis yapin.
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