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YUMURTA KROKET

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Dal Dereotu

2 Corba Kasigi Rendelenmigs kasar peyniri
1 Su Bardag st

3 Corba Kasidi galeta unu

8 Adet yumurta

7 Corba Kasigi un

1 Tutam tuz

5 Yemek KagiJi sivi yag

1 Gay Kasigi kirmizi pul biber
1 Tutam karabiber

Yumurtalarin 6 tanesini kati kivamda haglayin. Kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Tencerede SANA
margarini eritip dort kasik un ekleyerek pembelestirin. Azar azar situ ilave edip karistirin. lyice koyulasip sos
kovamini alincaya kadar orta ateste karistirarak pisirin. Atesten alip tuz, karabiber, kagar peyniri, 1 yumurtanin
sarisi ve dogradiginiz yumurtalari ilave ederek iyice karistirin. Su ile i1slatiimig bir tabaga alip sogumaya birakin.
Kalan yumurtanin akini kiigiik bir kasede iyice. girpin. Ellerinizi unlayip karigimdan yumurta blyikliginde
parcalar koparin ve kroket sekli verin. Once una, sonra yumurtaya ve son olarak galeta ununa bulayin. Siviyagi
tavada kizdirip kroketleri kizartin. Kagit havlu Gzerine alip fazla yagini ¢gektirin. Dereotu ve pulbiberle stsleyip
sicak olarak servis yapin.
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