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YUMURTA KREMASI

https://turkinfo.hu
Tojaskrém

6 adet haglanmig yumurta
4 adet taze sogan

1 tath kasidi tereyagi

1 ¢corba kasigi mayonez

1 tath kasidi hardal

2 corba kasigi yogurt

Tuz

Karabiber

Yumurtalari ¢atal yardimiyla ezin ve ardindan yukarida yazilan malzemeleri ekleyin. Son olarak yesil soganlari
minik minik, halka seklinde sapiyla birlikte i¢ine dograyip hepsini karistirin.1-2 saat buzdolabinda sogutun.Taze
ya da kizartmig ekmek Uzerine surerek servis yapin.

Not: Ozellikle cocuklarinizin cok sevecegi bu atistirmaliklari bir ara 6giin olarak servis edebilirsiniz.
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