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YUMURTA KIZARTMASI

2 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

Kiguk bir tavaya yumurtalarimizi koyalim. Yumurtalarin Gzerine gelecek kadar su ekleyelim. Ardindan
yumurtalari haglamaya birakalim.

Haslama gerceklestikten sonra yumurtalar tavadan alip sogumaya birakalim.

Yumurtalarimizi soyup bir bicak yardimiyla ikiye bélelim.

Tavamiza tereyagdi ekleyerek eritelim.

Tereyagi erirken icerisine kekik, nane, pul biber ve tuzumuzu ekleyelim.

Yumurtalarin i¢ kisimlari tavaya gelecek sekilde yerlegtirelim.

Kisik ateste 3 dakika kadar pigirelim.

Pisen yumurtalar servis tabagina alalim. Uzerinde tavadaki soslu tereyagindan bir miktar gezdirelim. Ardindan
zahter eklemek istiyorsaniz, zahteri yumurtanin tUzerine serpistirelim.
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