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YUMURTA KARMASI (KONYA)

4 yk sade yag
4 ad. Yumurta
1 yk sade yagd
Yeterince tuz

Yapiligt:
Tavada bir kasik yagi eritin. Yumurtanin birini kirin, karistirin. Yumurta pisince bir yemek kasigi daha yagd koyun

ikinci yumurtayi kirip, karigtirin. Digerlerini de ayni sekilde yag ve yumurta kirip ,karigtirilarak pismis yumurtalara
yedirin. Son olarak da bir kasik yadi yumurta kirmadan ilave edin, yag eriyince tabaga alip servis yapin.

Not: Konya mutfaginda cilbir ve yagda yumurta tirleri basta olmak tzere her turld yumurtall yemek menemen
dahil kullanilir.
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