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YUMURTA IGLI KOFTE

500 gr. yagsiz kiyma

1 sogan

6 yumurta

2 dis sarimsak

1 su barda@i galeta unu,

yeteri kadar tuz, biber, yeni bahar, kimyon
3 corba kasiJi sadeyagd

Kiymayi, rendelenmis sogan, dévilmuis sarimsak, tuz, biber, yenibahar ve kimyonla yogurun. Sonra bu hamuru
kati pismis yumurtanin etrafina sararak, iri iri 6 kdfte yapip 2 saat dinlendirin. Pigireceginiz zaman énce una,
sonra ¢irpiimis yumurtaya, ardinaan dévilmuas gaieta ununa batirarak, kizgin yagda pisirin.
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