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YUMURTA DOLMASI

10 adet yumurta
Yarim litre stt

100 gr. tereyagdi

70 gr.un

75 gr. kasar peyniri
Bir demet maydanoz
Biraz kirmizi biber

Yumurtalar yikanir, haglanir. Kabuklari soyularak enine olarak ikiye kesilir. Sanlari ayrilarak elekten gegirilir.
Tuz, biber, kiyllmig maydanoz, biraz rendelenmis peynir sariya ilave edilerek karigtirilir. Yumurtalarin igine
doldurulur. 70 gr. un 70 gr. tereyagdi, yarim litre sit ile beyaz salca yapilir. Yarisi bir giivece konur. Uzerine
yumurtalar yerlestirilir. Kalan salca d6kllerek rendelenmis peynir serpilir. Kalan yag eritilerek Gzerine dékulir.
Yemek zamanina 15 dakika kala tzeri firinda kizartilir.
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