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YUMURTA DOLMASI

3 adet yumurta

1 taze sogan

50 gr kasar peyniri
maydanoz

1/2 cay kasig karabiber
1/2 cay kasigi tuz

2 cay kasigi tereyagi

3 yumurta bir kap icinde su iyice kaynatilarak pigirilir. Kati olan yumurtalarin kabuklari soyulur. Yumurtalar, Uste
yakin yerinden ikiye kesilir. Bir kasik ile beyazini bozmadan sarilari dikkatle alinir ve bir kapta ¢atalla ezilir.
Kasar peyniri ince rende ile rendelenir. Evvelce ezilmis yumurta ve bir ¢ay kasiJi tereyagi ile birlikte karigtirilir.
Tuz, karabiber, dogranmis maydanoz ve taze sodanin yalniz beyaz kismi eklenerek bir daha karistirilir. Bir kasik
ile yumurtanin beyazinin ortasina yerlestirilir. Taze soganin yesil kismi stis olarak yumurtanin Ustiine konur.
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