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YUMURTA DOLMASI

3 adet yumurta
1 taze soğan
50 gr kaşar peyniri
maydanoz
1/2 çay kaşığı karabiber
1/2 çay kaşığı tuz
2 çay kaşığı tereyağı

3 yumurta bir kap içinde su iyice kaynatılarak pişirilir. Katı olan yumurtaların kabukları soyulur. Yumurtalar, üste
yakın yerinden ikiye kesilir. Bir kaşık ile beyazını bozmadan sarıları dikkatle alınır ve bir kapta çatalla ezilir.
Kaşar peyniri ince rende ile rendelenir. Evvelce ezilmiş yumurta ve bir çay kaşığı tereyağı ile birlikte karıştırılır.
Tuz, karabiber, doğranmış maydanoz ve taze soğanın yalnız beyaz kısmı eklenerek bir daha karıştırılır. Bir kaşık
ile yumurtanın beyazının ortasına yerleştirilir. Taze soğanın yeşil kısmı süs olarak yumurtanın üstüne konur.

© lezzetler.com tarif no:49091 • adı:YUMURTA DOLMASI • gönderen:Didem Aksel • indirme tarihi:05.04.2025 - 06:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurta-dolmasi-vt2734
http://www.tcpdf.org

