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YUMURTA DOLMASI

MALZEMESI

6 Yumurta

1 Corba kasigi sirke

1 Gorba kasigi zeytinyagdi
3 Kaslk mayonez

Tuz

Karabiber

Yesil salata

YAPILISI

1 Yumurtalari kaynak suya atarak 10-15 dakika kaynatiniz. Uzerine soduk su dékerek sogutunuz.

2 Yumurtanin kabuklarini soyunuz ve sivri kisimlarindan birer kiiglk kapak kesiniz.

3 Beyazlari yiriilmadan sarilarini kahve kasigi veya sapi ile tabaga ¢ikartiniz.

4 Sarilarin Gzerine sirke, zeytinyagl, tuz, biber bir kagsik mayonez koyarak karistiriniz. Tekrar yumurtalarin igini
bombeli olarak doldurunuz.

5 Yumurtalarin ayakta dik durmasi i¢in ait tarafini diiz olarak incecik kesiniz ve diz bir tabaga diziniz.

6 Yumurtalarin Ustlerine mayonez, aralarina ise ince dogranmis yesil salata koyarak susleyiniz.
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