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YUMURTA DOLMASI

5 adet yumurta

100 gr. beyaz peynir

2 kasik yogurt

2 kaslk zeytin ezmesi
1 kasik angliez ezmesi
1 dilim tost ekmegi
Tuz

Biber

Yumurtalari haglayip, kati yapiniz. Kabuklarini ayiklayip, ortadan ikiye bélintz. Sarilarini ¢ikarip ayiriniz.
Beyazlarin altlarindan biraz kesip, diizlestiriniz. Bir servis tabagina oturmasini saglayiniz. Ayni yerde 6nce tost
ekmegini ufalayip yogurtla karistiriniz. Igine peyniri katip eziniz. Yumurta sarilarini ilave edip ezmeye devam
ediniz. Zeytin ezmesi ve ancliez ezmesini katip karigtiriniz. Tuzunu, biberini istediginiz 6lgtide katiniz. Cok az
zeytinyadi ekleyip karigimi macun kivaminda bitiinlesiriniz. Yaptiginiz bu karnigimi, yumurta beyazlarinin igine
doldurunuz. Uzerini dereotu yaprakgiklariyla stsleyiniz. Tabagdin kenarlarina yesil zeytin ve kara zeytin
serpistirerek, kirmizi turpla sisleyerek ikram ediniz.
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