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YUMURTA DOLMASI

Yumurta 4 adet

Taze sogan 1 adet
Maydanoz 1 tutam

Krem peynir 1,5 yemek kasiJi
Zeytinyadi 2 yemek kasigi

Pul biber 1 cay kasig
Karabiber 1/2 ¢ay kasiJi

Tuz 1 ¢ay kasig

Yumurtalari haglayin, sogutun ve kabuklarini soyun. Yariya boélin ve sarilarini ayirin.

Yumurta sarilarini ince ince dogranmis yesillikler, krem peynir, zeytinyadi, pul biber, karabiber ve tuz ile ezin.
Karisimi yumurta beyazlarina doldurun.

Feslegen yapraklariyla sisleyerek servis yapin.
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