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YUMURTA DOLMASI

5 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi toz biber
Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 avu¢ maydanoz

3 yemek kasigi zeytinyagi

Uygun bir tencereye yumurtalarimizi alalim, Gzerini gececek kadar su dolduralim.

Ocagi acarak yumurtalar kaynamaya birakalim.

Suyumuz fokurdamaya basladiktan sonra yumurtalari 6 dakika kaynatalim.

Buradaki stire yumurtalarinizin blytklagine gore degisiklik gdsterebilir ancak 7-8 dakikayi gecirmemeye 6zen
gostermelisiniz.

Sire onunda ocagi kapatalim ve yumurtalarimizi sogumaya birakalim.

Yumurtalarimiz soguduktan sonra kabuklarini soyalim ve uzunlamasina ortadan ikiye keselim.

Daha sonra yumurtalarin sarilarini beyaz kismina zarar vermeden ¢ikartalim ve uygun bir karistirma kabina
alalim.

Yumurtalarimizin sarilarini gatal yardimi ile glizelce ezelim.

Ezdikten sonra Uzerine tuz, toz biber, karabiber, ince kiyilmig maydanoz ve zeytin yadini ilave ederek giizelce
karigtiralim.

Guzelce karistirdiktan sonra yumurta beyazlarinin igerisine tath kasigi yardimi ile harcimizdan yerlestirelim.
Malzemelerimiz bitene kadar bu igsleme devam edelim.

Hazirladigimiz yumurta dolmalarini servis tabagina alarak tzerine kiiglk ki¢glk dogradigimiz taze soganlarimizi
serpistirelim ve servis edelim.
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