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YUMURTA DOLMASI

10 adet yumurta

2 tath kasig tuz

1/2 fincan sirke

3 yumurta sarisi

1 cay kasigi karabiber

1 corba kagigi limon suyu
20 adet kapari cigegi

Orta boy bir tencerede yumurtalar yerlestirip Gzerine 1 tatli kasigi tuz ve sirke ilave edin. Yumurtalarin seviyesini
3 parmak asacak kadar kaynar su koyduktan sonra tencereyi harli atese oturtun. 10 dakika kadar kaynayinca
kevgirle yumurtalari ¢ikartip soguk su dolu bsr kapta sogumaya birakin. Ayri bir yerde yumurta sarilarini girpma
teli ile kabarincaya kadar dévin. Kalan tuzu ve biberi ekleyip ddvmeye devam edin.Zeytinyagdini sicim gibi
akitarak yedirin.Ara sira limon suyu katin. Tuzunu ve biberini mayonez sosun kontrol edin. Yumurtalarin
kabuklarini soyup enlemesine ikiye kesin.Dik durabilmeleri igin altlarini bigakla diizlestirin. Sarilarini ¢ikarip
bosalan yere mayonezi doldurun.En Uste kapari gicedi ile ssleyin.
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