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YUMURTA DOLMASI (IZNiK BURSA)

iznik Belediyesi

5 Adet Yumurta

Yarim Demet Maydanoz
1 Cay Bardagi Zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Toz Kirmizi Biber

Yumurtalardan 4 tanesi suda sivi kalmayacak sekilde pisirilir, kabuklari soyularak tam ortasindan iki esit
parcaya ayrilir, sarilari kabin igine alinir, dogranmis maydanoz, karabiber, tuz, toz kirmizi biber ve zeytinyagi
ilave edilerek yogrulur. Hamur haline getirilen yumurtalar, yumurtanin beyaz kismina doldurulur. 1 yumurta kirilir,
¢irpilir, doldurulmus yumurtalar ¢i§g yumurtaya bulanarak tavada zeytinyaginda kizartilir. Sicak olarak servis

yapillir.
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