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YUMURTA CORBASI

200 gr. incik (siQir eti)
1 havug

1 sogan

1,5 litre et suyu

Tuz

Biber

1 yumurta aki

1 kat yumurta

Eti iyice dograyin. Havucu ve sogani da soyup dilimleyin. Hepsini et suyuna atin. Baharatini da koyun. ilk énce
kaynatip sonra yavas ateste 1,5-2 saat pigirin. Yumurta aklarini iyice ¢arpin ve atesten aldiginiz tencereye katin
ve tekrar atese koyup karistirmaya devam edin. Atesin ¢cok harli olmamasina dikkat edin. Aksi halde yumurta
aklari piser, daha sonra ¢orbayi suziin. Tekrar i1sitin. Gerekirse baharatini koyun. Servis yapmadan 6nce kati
yumurtayi ince ince kiyin ve gorbaya katin.
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