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YUMURTA BOSTANASI (ŞANLIURFA)

5-6 adet yeşil soğan
1/2 demet maydanoz
10 adet yumurta
1 tatlı kaşığı tuz
1 çorba kaşığı isot

Soğan ve maydanoz ayıklanıp yıkanır. Yumurtalar suda pişirilir ve kabukları soyulur. Yumurta, soğan ve
maydanoz doğranır. Tuz ve biber eklenerek karıştırılarak servis yapılır.
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