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YUMURTA BORANI (ERZINCAN)

h ://lesenler.bel.tr/

1 adet bayat tandir ekmegi (lavas)
1 su bardag yogdurt

4 adet yumurta

3 dig sarimsak

1 corba kasigi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi zerdegal

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 tath kasidi tuz

Bayat tandir ekmegini 3x3 parcgalar halinde kesin. Servis tabagina yerlestirin. Uzerine sarimsakladiginiz
yogurdu dékin. Haslanmis yumurtalar kesin, Gstline dégseyerek sisleyin. Tereyaginda kirmizi toz biberi
soteleyip Uizerine dokin. Sivi yagda da zerdegall hafif soteleyerek lizerine gezdirin. Servis yapin.
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