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YUMURTA BONDA

4 adet yumurta

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Su

Kizartma yag

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi konseve mizir
1 cay kasigdi aci toz biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Yumurtalar haglanir ve kabuklari soyulur. Un, tuz ve koyu kivamda, akici bir hamur olana kadar un eklenir.
Haglanmis yumurtalar bu bulamaca batirilir ve bol yagda kipkirmizi kizartilir. Yagi stizildikten sonra
ortalarindan kesilip kiyilir. Uzerine misir, kiyilmis sogan, kimyon, toz aci biber, tuz ilave edilir ve karistirlir. (Bu
tarif Hindistan sokak yemegidir. Her porsiyon 2 yumurtayla hazirlanir.)
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