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YUMURTA ARLEZYEN

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
8 yumurta,

1 kangal sucuk,

50 gram tereyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Sucugun zarini bigakla kesip soyun, dérder santim uzunlugunda parcalara dograyin. Sonra her parcay!
uzunlamasina ortasindan ikiye bélin. Izgarayi atese oturtun. Izgara kizdiktan sonra sucuklari Ustine dizin.
Sucuklarin bir yanlari kizardiktan sonra masayla ¢evirin ve ébdr yanlarini kizartin.

Beri yanda tereyadini bir tavaya koyarak kabi atese oturtun. Yag kizinca atesin isisini azaltin ve yumurtalar
teker teker yagin icine kirin (yumurtalar ginlik olmalidir). Sadece yumurta aklarina tuz serpin. Karabiberi ise her
tarafina serpin. Tahta kasikla tavanin kenarinda kalan yaglari alip yumurtalarin Gzerine dékan.

Yumurtalarin sarilari sertlesmeden, aklari pisince bunlar paletle (pay kiregi) teker teker tavadan alin, blylkce
bir servis tabagina aralikl olarak dizin. Kizarmis olan sucuklari da yumurtalarin aralarina yerlestirin ve sicak
sicak servis yapin.
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