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YUMURTA AKI KEK

6 adet yumurta aki

250 gr beyaz seker

160 grun

1 yemek kagigi nisasta
100 gr eritilmis margarin
1 paket kabartma tozu

Yumurta aklarini, 2 yemek kagigi sekerle birlikte yogun képiik haline gelene kadar girpin. istenen kivam, girpma
kabini ters gevirdiginizde yere ddkilmeyecek kivam olmali.

Bagka bir kapta kuru malzemeleri eleyerek karigtirin. Kuru karigsimi, yumurta karigsiminin icine ekleyin ve yavascga
birbirine karigtirin (cok ¢irpmayin).

Son olarak erimis margarini ekleyin, margarin sicak olmamal..

26 cm.lik diiz tabanli kelepgeli bir kek kalibini iyice yaglayin, unlayin ve karigimi bu kaliba dokdin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 30-40 dk. pisirin. Kekin pisip pismedigini bir kiirdan yardimiyla
anlayabilirsiniz.
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