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YUMOŞ EKMEK

1.5 su bardağı ılık su
3 adet yumurta
1 tatlı kaşığı sirke
3 yemek kaşığı margarin
3 yemek kaşığı şeker
1,5 tatlı kaşığı tuz
1,5 tatlı kaşığı kuru maya
1 su bardağı karabuğday unu
2 su bardağı un

ÖNCELİKLE SIVI MALZEMELERİMİZİ EKMEK KABIMIZA KOYUYORUZ. ILIK SU, YUMURTA, SİRKE VE
MARGARİN. UNLARIMIZI KARIŞTIRIP ELEKTEN GEÇİREREK YARISINI KABIMIZA KOYUYORUZ.
ÜZERİNE ŞEKER VE TUZ SERPİYORUZ. ÜZERİNE KALAN UN KARIŞIMINI DÖKÜYORUZ. EN ÜSTE
MAYAYI SERPİYORUZ.
EKMEK KABIMIZI MAKİNAMIZA YERLEŞTİRİP PİŞİRİYORUZ.
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