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YUMOS EKMEK

1.5 su bardagi ik su

3 adet yumurta

1 tath kasigdi sirke

3 yemek kasigi margarin

3 yemek kasigi seker

1,5 tath kasigi tuz

1,5 tath kasigi kuru maya

1 su bardag karabugday unu
2 su bardagi un

ONCELIKLE SIVI MALZEMELERIMIiZi EKMEK KABIMIZA KOYUYORUZ. ILIK SU, YUMURTA, SIRKE VE
MARGARIN. UNLARIMIZI KARISTIRIP ELEKTEN GECIREREK YARISINI KABIMIZA KOYUYORUZ.
UZERINE SEKER VE TUZ SERPIYORUZ. UZERINE KALAN UN KARISIMINI DOKUYORUZ. EN USTE
MAYAY| SERPIYORUZ. -

EKMEK KABIMIZI MAKINAMIZA YERLESTIRIP PiSIRIYORUZ.
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