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YUMOS BOREK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu

3-4 orta boy patates

1 cay bardagi beyaz peynir

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 adet orta boy rendelenmis sodan
Maydanoz

2-2.5 su bardagi un

Tuz

Karabiber

Pul biber

Patateslerin kabuklarini soyup, kiguk kipler halinde dograyin. 3 yumurtayi tuz ile 6zdeslesene kadar ¢irpin. Sivi
yag, sut, rendelenmis sodan, kasar peyniri ve yodurdu da ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Baharatlari ekleyin. Un ve kabartma tozunu yavas yavas eleyerek karisima ekleyin. Dogradiginiz patatesleri de
ekleyip iyice karistirin. Son olarak dogradiginiz maydanozlari ve beyaz peyniri ilave edip, tahta kasikla karistirin.
Yaglanmig tepsiye dokun.

Uzerine dilerseniz bolca susam ve ¢orekotu serpip énceden isitiimis 175 derece firinda Uzeri kizarana kadar
yaklasik 50 dakika pisirin.
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