—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YUMCAK KREP

4 adet yumurta

1 su bardagi un

1 corba kasigi siviyag

Yarim cay kasigi karbonat

1 fiske tuz

Yarnim Kibrit kutusu kadar tereyagi
Iciigin:

4 corba kasigi ¢ilek marmelat

1 su bardagi cilek

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

Yumurta, sit, siviyag, tuz, karbonat ve un ¢atalla iyice ¢irpilir. 22 cmlik dé6kim bir tava ocakta ya da firinda iyice
kizdirilir. Tereyagdi konur, eridigi icin tavanin her tarafina yayilir. Hemen hazirlanan hamur dokultr. Gabuk
hareketlersle 210 derece sicak firina verilir. Yumcuk gibi kivrilip pembelesene kadar pisirilir. Firindan ¢ikip
ihyinca gukur kisma énce marmelat strlir. Sonra gilekler birakilir. En son pudra sekeri serpilir. Tavadan servis
tabagina ¢ikararak sofraya getirilir.
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