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YUMACIK

2 yemek kasi§i sana margarin
2 adet kuru yufka

1 kiiclk boy kuru sodan

250 gr beyaz peynir

1 tath kasidi pulbiber

Aldig1 kadar tuz

1 adet domates

Peynir genisge bir tepsiye rendelenir, pulbiber eklenir. Yufkalar su serpilerek islatilir. Islatilan yufkalar
parcalanarak tepsinin igine kirilir.

Domatesin kabuklari soyulur ve kiiglk kiiclk dogranip tepsiye ilave edilir. Sodan dogranir ve tepsiye alinir.
Tdm malzemeler kéfte gibi iyice yogrulur. Biraz yogrulduktan sonra eritilmis sana margarin harca eklenir ve tim
malzemeler iyice butlnlesene kadar yogrulmaya devam edilir.

Yufkal harctan iri pargalar koparilir ve avug iginde biraz sikilarak sekil verilip servis tabagdina dizilir.

Yumacik servise hazirdir.
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