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YULAFLI YABAN MERSINLI KURABIYE

1 su barda@i tam bugday unu

2 ¢orba kagsigi tam budday unu
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

50 gram tereyag!

2 ¢orba kagiJI esmer seker

1 su barda@ kuru yaban mersini
Yarim su barda@i yulaf

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Un, kabartma tozu ve targini birlikte eleyin. Tereyadi ekleyip, karigtirarak kirinti haline getirin. Kalan malzemeyi
ilave edip, karistirin. Gorba kasigi yardimi ile hamurdan parcalar alip, yagh kagit serilmis firin tepsisine
yerlestirin. Onceden isitilmig 180 derece firinda, yaklagik 20 dakika pisirin. Pudra sekeri serpip, ilik veya soguk
olarak servis yapin.
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