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YULAFLI VISNE TATLISI

Malzemesi:

1/3 paket Ulker Mavi-Yesil Light kepekli kurabiye

45 g (3 corba k.) toz seker

20 g (3 gorba k.) un

Y2 ¢corba k. hindistancevizi

Ya gorba k. Targin

Y2 gorba k. Ulker Mavi Yesil margarin

Y2 ¢orba k. Ulker Bizim aycicek yagi

160 g visne (cekirdekleri ayiklanmis veya hazir dondurulmus satilanlardan)
1 ¢orba k. limon suyu

Yapiligt:

1. Finninizi 200 C’ye getirip, 1sitin. Robotunuzun pargalayicisindan kurabiyeyi gegirerek un haline getirin.
Gukurca bir kaba aktarip, kurabiye ununuzu, 2.5 gorba kasidi seker, un, hindistancevizi ve targin ile karigtirin.
Bu karigima yaglar ilave edip, iyice ezin.

2. Vignelerinizin akan fazla suyu varsa stiziin. Vigneleri limon suyu ve kalan seker ile karigtirin. Porsiyonluk 2
firn kabini yaglayin. Iglerine biraz seker serpip sallayarak sekerin, kabin kenarlarina yapismasini saglayin.
Kaplari ters cevirip, silkeleyerek fazla seker varsa dokilmesini saglayin.

3. Hazirladiginiz firin kaplarina vigneleri bélistirin. Hazirladiginiz kepekli karigimi Gzerlerine paylastirin. Kaplari
sicak firina yerlestirip, Gzerleri altin sarisi renk alip, iyice kizarincaya kadar pisirin. Firindan alip, iinmaya birakin.
lyice ilininca veya tamamen sogumus olarak servis yapin.
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