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YULAFLI VE KINOALI MUFFIN

2 adet yumurta

100 gr yulaf kepegi

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

Yarim ¢ay bardagi su

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Yarim paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 yemek kasigi Pakmaya Bitter Parca Cikolata
2 dal frenk Uzdmu

1 tath kasidi kinoa

Yumurta ile Pakmaya Pudra Sekeri 5 dakika boyunca mikserle ¢irpin.

Suyu ve zeytinyadini ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Yulaf kepegini mutfak robotunda un haline getirip genis bir kaba alin. Pakmaya Hamur Kabartma Tozu,
Pakmaya Sekerli Vanilini ve kinoayl harmanlayin. Bu karisimi yumurtal karigima ilave edin. Spatula ile alttan
Uste dogru havalandirarak tim malzemeyi birbirine yedirin.

En son Pakmaya Bitter Parga Cikolata[?ly1 ve frenk (iziimi tanelerini ekleyin. Hafifge karigtirdiktan sonra kiigiik
kek kaliplarina veya kek kagitlarina paylagtirin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, 20 dakika pigirin.
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