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YULAFLI VE KAKAOLU BISKUVILI PASTA

8 kisilik

Yarim paket margarin

1 litre st

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagsiJi nisasta
9 corba kasigi seker

4 corba kasigl kakao

1 tath kasidi kahve

1 paket kakaolu biskiivi
1 paket yulafl biskGvi
Uzerine:

DévilmUs findik veya kavrulmamig antepfistig

Margarini eritin. Strekli karistirarak, unu ilave edin. Pembelesene dek agir ateste kavurun. Nisastayi ekleyin.
2-3 dakika sonra sekeri, sutl, kakaoyu ve kahveyi ekleyin. Birkag¢ dakika sonra tencereyi atesin Uzerinden alin.
7-8 dakika ¢irpin. Bir kakaolu biskuviyi pudinge bulayin. Uzun bir tepsiye dik olarak yerlestirin. Yulafli bisklvide
ayni igsleme tabi tutun. Kakaolu biskivinin yanina yerlestirin. Bu islemi yulafli ve kakaolu biskiviler bitene dek
tekrarlayin. Kalan pudingi biskivilerin tGzerine dékin. Son olarak dévilmus findik veya kavrulmamig antepfistig
serpin. Buzdolabinda soguttuktan sonra servis yapin.

Not: Pastayi glizel gériinmesi igin verevine dilimleyin.
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