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YULAFLI RECELLI SUTLAC

2 cay bardagi piring

3 su bardagi sit

1 su bardagi su

1,5 su bardagi seker

1 cay kasigi damla sakizi
400 gram kayisi

1 corba kasig seker

3 ¢corba kasiJi yulaf ezmesi

Piringleri bir tencereye alin. Uzerine suyu ekleyip kisik ateste pismeye birakin. Piringler biraz pisince izerine
sUtl ekleyip pisirmeye devam edin. Pirincler iyice pisince de Uzerine sekerini ddvilmus sakizi ekleyip karigtirin.
Surekli karigtirarak sekerin erimesi icin bekleyin. Servis kaplarina paylastirip sogumaya birakin. Kayisilarin
cekirdeklerini alip irice dograyin. Tavada ¢ok az sekerle karigtirip sttlaglarin Gzerine kayisili bu karisimi
paylastirin. Servis yaparken Gzerine yulaf ezmesi serpin. Portakal ya da baska meyveleri dilimleyip tatlinin
Uzerine ekleyip sunum yapin. Soguyunca servis yapin.
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