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YULAFLI POGACA

2 cay bardagi yulaf unu
5 gram yas maya

1 corba kasigi seker

1 yumurta

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yag
1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidr mahlep
200 gram kasar peyniri

Derin bir kabin iginde ilik siitli ve mayay kanigtirin. Uzerine un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika bekletin.
Uzerine yulaf ununu, sekeri, tereyagi, sivi yagi, mahlebi, kalan unuyla birlikte yogurmaya baglayin. Yumusak
mayal bir hamur hazirlayip 30 dakika tizeri kapali olarak kabarmasi i¢in bekleyin. Daha sonra hamuru 3 beze
yapip her birini agin. Uzerine un serpin ve ince bir sekilde a¢in. Bu hamuru bardak agziyla yuvarlak kesip
ortasina da peyniri koyup katlayin. Podaca sekli verin. Firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika
pismeye birakin. Servis tabagina alip ¢ayin yaninda ikram edin.
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