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YULAFLI POĞAÇA

1 su bardağı yulaflı un
4 su bardağı yulaf ezmesi
100 gram sana klasik
1 su bardağı yoğurt
2 adet yumurta
1 tatlı kaşığı kabartma tozu
1 tutam tuz
6 dal dereotu
1 su bardağı diyet ufalanmış peynir

Bir kaba yumurtaları kırıyoruz. sana yağı, kabartma tozu, tuz ve yoğurdu ilave edip iyice karıştırdıktan sonra
yulaf ezmesi ve kepekli unu da ilave ediyoruz Hamurumuzu yumurta büyüklüğünde parçalara bölüp, önceden
karıştırdığımız peynir ve dereotunu hamurumuzun içine ekliyoruz. Hamurumuzu kapatıyoruz. Önceden
hazırladığımız 160 derece ısıttığımız yağlı tepside, 30 dakika kadar pişiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:101252 • adı:Yulaflı Poğaça • gönderen:sırım • indirme tarihi:08.04.2025 - 03:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yulafli-pogaca-vt73877
http://www.tcpdf.org

