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YULAFLI POGACA

1 su barda@i yulafl un

4 su bardag yulaf ezmesi

100 gram sana klasik

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tutam tuz

6 dal dereotu

1 su barda@i diyet ufalanmig peynir

Bir kaba yumurtalari kiriyoruz. sana yag, kabartma tozu, tuz ve yogurdu ilave edip iyice karistirdiktan sonra
yulaf ezmesi ve kepekli unu da ilave ediyoruz Hamurumuzu yumurta blyUkliglinde parcalara bélip, 6nceden
karnstirdigimiz peynir ve dereotunu hamurumuzun igine ekliyoruz. Hamurumuzu kapatiyoruz. Onceden
hazirladigimiz 160 derece i1sitigimiz yagh tepside, 30 dakika kadar pisiriyoruz.
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