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YULAFLI PEYNIRLI POGACA

Malzeme:

4,5 su bardag yulaf unu

1 cay bardadi AllinHasat Riviera Zeytinyagi
1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi deniz tuzu

2 adet yumurta

3 ¢orba kagsigI Teremyagd
1 gorba kagigi karbonat
Uzeri icin :

1/2 gay bardagi ¢corek otu
Harci Igin :

5-6 dal dereotu

1 dis sarimsak

2 su bardagi beyaz peynir
1/2 cay kasig Karabiber

Harg icin dereotunu incecik kiyip sarimsagi dévin. Ufalanmig beyaz peynir ve karabiberle karistirip kenara alin.
Hamur igin unun ortasini havuz bigiminde agin. Yumurtalardan birinin sarisini Gzerine strmek i¢in ayirin. Keten
tohumu, yogurt, zeytinyagi, tuz, 1 yumurta, 1 yumurta aki, Teremyag ve karbonati unun ortasina ekleyip
yogurun. Hamurdan ceviz biytkliginde pargalar kopartip bastirarak daire bigiminde agin. Yarisina peynitli
harci yayip diger yarisin hamurun kenarlarina bastirarak kapatin. Uzerlerine yumurta sarisini strtip gérekotu
serpistirin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarl firinda 30 dakika kadar pisirin.
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