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YULAFLI PEYNIRLI CUBUKLAR

60 g yulaf unu

60 gun

1/2 tath kasigi kabartma tozu

bir tutam tuz

1/2 tath kasigi toz hardal

bir tutam pul kirmizibiber

60 g margarin

60 g ¢edar peyniri (¢ok ince rendelenmis)
30 g Parmesan peyniri (cok ince rendelenmig)
yumurta (¢irpiimis)

biraz yagsiz sut

Once finninizi 200 °C'a isitin. Birkag firin tepsisini yaglayin. Unu, kabartma tozunu, tuzu, hardali ve pul
kirmizibiberi derin bir cukur kaba koyup, iyice karistirin. Yulaf ununu katip, karisim ince ekmek i¢i gérinimi
alana kadar elinizle ovarak margarini yedirin. Gedar peynirini Parmesan peynirinin yarisini ve ¢irpilmis yumurtay!
ekleyip, yumusak bir hamur elde edinceye kadar karigtirin. Karisimi hafifce unlanmis bir ylizeye alip, yogurun.
Hamuru oklavayla 30 x 22 cm boyutlarinda bir dikdértgen bigiminde a¢in. Kenarlarini kesip dizelterek,
kestiginiz hamur pargalarini saklayin. A¢tiginiz hamurun Gstine biraz sit sirip, kalan Parmesan peynirini
serptikten sonra, dikdértgen hamuru uzunlamasina ¢ esit pargaya bdéliin; sonra her par¢ayl 5 mm eninde
¢ubuklar halinde kesin. Cubuklari firin tepsilerine aralikti olarak yerlestirip, tepsileri firina strerek, gubuklari altin
sarisi bir renk alincaya kadar (10 - 15 dakika) pisirin. Tepsileri firndan alip, cubuklari dikkatle tepsilerden tel
Izgaraya aktararak, sogumalari igin bir kenara birakin.

Ayirmig oldugunuz hamur pargalarini yogurup, 5 cm'lik yuvarlak ve tirtilsiz biskvi kalibi kullanarak yuvarlaklar
halinde kesin; sonra 3 cm'lik yuvarlak ve tirtilsiz bisklvi kalibiyla, her yuvarlagin ortasini ¢ikarin. Elde ettiginiz
halkalari bir firin tepsisine yerlestirip, tepsiyi firina sdrerek, halkalar altin sarisi bir renk alincaya kadar (6 -7
dakika) pisirin. Tepsiyi firndan alip, halkalari dikkatle tel izgaraya ¢ikararak segumalari igin bir kenara birakin.
Servisten dnce her halkanin igine 7 - 8 gubuk gegcirip, genis birtabagda yerlegtirin. Kalan ¢ubuklari da bagka bir
tabagda yerlestirip, ayri ayri servis yapin.
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