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YULAFLI PEYNIR TATLISI

2 paket krem peynir

1 litre st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢orba kasigi piring unu
1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagdi yulaf

8 adet kuru mlrdim erigi

Tencereye situ, sekeri, unu, nisastayi ve piring ununu doklyoruz. Cirpma teliyle karigtirarak pisirmeye
basliyoruz. Vanilyayi ve krem peyniri de ekleyip karistirarak pisirmeye devam ediyoruz. Kivami koyulaginca
ocaktan aliyoruz. Hazirladigimiz tathy kiiglik kavanozlarin igine paylastiriyoruz. Tathnin Gzerine yulaflari ve
meyveleri ilave edip ikram ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:95897 « adi:Yulafli Peynir Tatlisi « gdnderen:habibe gilylz « indirme tarihi:05.04.2025 - 16:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yulafli-peynir-tatlisi-vt70376
http://www.tcpdf.org

