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YULAFLI PANCAKE

Hamur igin:

5 yemek kagsidi yulaf ezmesi

3 yumurta

0,5 ¢ay bardagdi st

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Yulaflar mutfak robotuna alin ve un haline gelinceye kadar 6gutin. Yumurta ve siitli ayr bir kaba alip el girpicisi
ile 1 dakika ¢irpin. Uzerine sit, hazirladiginiz yulaf unu, hamur kabartma tozu ve sekerli vanilini ekleyip 1 dakika
daha girpin.

Yapismaz ylzeyli tavayi orta 1sidaki ocakta 1-2 dakika isitin. Hamurdan yaklasik 1-1,5 yemek kagigi alarak
tavaya dokun ve hafifge yayin. Ocagi kisin. Hamurun st kisminda baloncuklar olusunca spatula yardimi ile
dider yUzeyini gevirin ve iki yizeyi de kizarincaya kadar pigirin. Hamurun tamamini ayni sekilde pigirin ve arzuya
gore bal, recel, kakaolu findikl krema vb. ile servis yapin.
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