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YULAFLI NOHUT UNLU KRAKER

https://www.posta.com.tr

1 su barda@i yulaf ezmesi (100 gr)

1 ¢ay bardagi nohut unu (gerekirse daha sonra 1 yemek kasigi daha ekleyin)
Yarim ¢ay bardagi yogdurt

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 adet yumurta sarisi (beyazini Gstline kullanmak icin ayirin)

1 cay kasigi karbonat

Bir ka¢ damla limon suyu

1 yemek kasidi elma sirkesi

1 cay kasigi deniz tuz (daha tuzlu isterseniz miktar artirabilirsiniz)

Yulaf ezmesini kahve degirmeninde veya mutfak robotunda un haline getirin. Hamur igin buttin malzemeleri bir
kaba alin ve tahta bir kagikla karigtirin. Yapigik bir hamur olmamali. Hamurdan istediginiz boyutta parcalar
kesin. Krakerlerin Gizerine yumurta aki siriin. Istege gére kimyon tohumu, ¢orek otu serpin. Onceden isitiimis
firnda 180 de kenarlari hafif kizarana kadar 12-15 dk. pisirin. Sojuduktan sonra kapakli bir kapta muhafaza
edin.
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