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YULAFLI MEYVELI PUFLAR

https://www.droetker.com.tr

Meyveli karigim:

3 adet kirmizi elma (orta boy)

1 su barda@i ahududu

1 portakal kabugu rendesi

0,5 gay bardagi portakal suyu

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
0,5 ¢ay bardagi iri kirlmig ceviz

Yulafl karigim:

0,5 su bardagi yulaf ezmesi

0,5 su bardagi un

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
0,5 ¢ay kasigi toz targin

50 g tereyadi

0,5 ¢ay bardagi iri kirlmig ceviz

Kalip:

Istya dayanikli kalip (8-10 cm)

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Elmalarin kabuklarini soyup gekirdekli kisimlarini ayiklayin ve kiip seklinde dograyin. Derin bir kaseye alin.
Uzerine ahududu, portakal kabudu rendesi, portakal suyu, pudra sekeri, rom aromasi ve cevizi ekleyip karigtirin.
10 dakika bekletip kaliplara paylagstirin.

Yulaf ezmesi, un, pudra sekeri, targin, tereyadi ve cevizi karistirma kabina alin. Parmak uglari ile fazla ezmeden
karistirarak granUl haline getirin. Kaliplardaki meyveli karigimlarin Gzerine paylastirin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra servis yapin.
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