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YULAFLI MANTAR CORBASI

2 ¢orba kagiJ! yulaf ezmesi

1 su bardag st

2 su bardagi su

1 dis sarimsak

150 gr. manta

1'er cay kasigdi biberiye, kekik, tuz
1 corba kasigi zeytinyagi

Yulaflar bir gece dnceden yarim bardak suyla islatin. Daha sonra yag hari¢, tim malzemeleri blendirdan gegirin.
Ocaga koyun. Kaynamaya baslayinca tuz, kekik ve biberiyeyi ekleyin. Tencereyi ocaktan alin. Zeytinyagini katip
servis yapin.
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