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YULAFLI KURU FASULYE

Malzeme:

1 corba kasigi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 adet kirmizi sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasigi taze kekik

1 cay kasigi Pulbiber

800 gram domates

400 gram Bizim Mutfak Dermason Fasulye
125 gram yulaf

50 gram ispanak koku

125 gram dondurulmus bezelye

1 cay kasigdi soya sosu

50 gram rendelenmis kasar peyniri

4-6 ¢orba kasigi ekmek ici

Yeteri kadar tuz, karabiber

Fasulyeleri bir gin dncesinden islatin, ertesi glin stizdirlp bol suda haslayin. Sogani ve sarmisagi dograyin. Bir
tavanin igine 6nce zeytinyadi koyup sogan, sarimsak, taze kekik ve pulbiberi ilave ederek 8-10 dakika ¢evirin.
Baska bir kapta dogranmis domatesleri 1 su bardadi su ile kaynamaya birakin. Domatesler suyu ¢ekince
haslanmig fasulyeleri ve yulafi ilave edip 5 dakika daha kaynatin. Ispanaklari ve bezelyeleri ekleyip 1spanaklarin
rengi degisinceye kadar pisirin. Soya sosu, tuz ve karabiberi ekleyin. Soganl karigimi fasulyeli karisima ekleyip
karistinin ve 1siya dayanikli bir firn kabina alin. Bir kasede ekmek iglerini ve kasar peynirini karistirip fasulyelerin
Uzerine dokin ve 10-15 dakika sicak firinda Ustleri kizarincaya kadar pigirin. Sicak servis yapin.
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