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YULAFLI KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi

3 Su Bardagi un

1 Cay Kasig karbonat

1 Gay Fincani gikolata damlasi
1 Tutam tuz

4 Corba KasiJ kahverengi seker
1 Paket vanilya

4 Corba Kasi§i toz seker

3 Cay Fincani yulaf

1 Gay Bardagi ceviz

1 Adet yumurta

1 Cay Kasigi tarcin

Oda 1sisindaki sana hamur isi yadi ve iki ¢esit sekeri genisce bir kapta mikserle iyice kabarip krema gibi olana
kadar ¢irpin. Yumurtayi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Unu, karbonati, tar¢ini, vanilyayi ve tuzu karigimin igine
eleyip tekrar karistirin. Yulafi da ekledikten sonra en son ekleyeceginiz malzemeleri ekleyip karistirin. (kuru
tztim+ceviz / gikolata damlasi ) Katica ve yapiskan bir hamur elde edeceksiniz. Yaglanmamis tepsinize tatl
kasiJ! dolusu kurabiye harcindan alip baska bir kasik yardimi ile aralikl olarak tepsiye yerlestirin. Onceden
isitilmig 185° firinda yaklagik 8-11 dakika kadar, kabarip Ustii hafif kizarana kadar pisirin. Daha fazla
pisirmemeye dikkat edin. Ik ¢cikardiginizda kurabiyeler biraz yumusak olacaktir. 1 dakika tepside bekletip hafif
sertlestikten sonra spatula ile varsa tel izgaraya veya temiz tezgaha alip sogumaya birakin. (Tepside kalan
kurabiye tepsinin isisi ile kuruyup sertlesmeye devam edecektir)
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