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YULAFLI KURABIYE

120 gram tereyagt

2 su bardag: yulaf ezmesi
2 ¢orba kas1g1 kus tiziimi
3 yumurta

1,5 cay bardagi seker

2 gorba kasig1 un

1 tatl kasig1 kabartma tozu

Derin bir tencerenin i¢inde tereyagini eritip i¢ine yulaflar1 dokiip karistirin. Bu karigimi sogumaya birakin. Bagka bir
kabin i¢inde yumurta ve sekeri ¢cirpin. Unu ve kabartma tozunu da i¢ine ekleyin. Hepsini yulafli karigimin igine ilave
edip karistirin. Yaglanmis bir tepsiye karisimdan kasikla dokiin. Onceden 1sitilmis firinda 175 derecede 15 dakika
pisirin. Soguduktan sonra servis tabaklarina dizip ¢aymn yaninda ikram edin.
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