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YULAFLI KURABIYE

3 adet orta boy elma

1 su bardagi yulaf ezmesi
1 adet limonun suyu

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

1 tutam tuz

yarim ¢ay bardagi siviyag

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi findik

Elmalari kiip kiip dograyin. Uzerine kaynar su dokiip bir kenara birakin. Ayri bir kapta yulaf ezmesini ve limon
suyunu karigtirin. Bagka bir kapta un, kabartma tozu, targin ve tuzu karistirin. Yag ile sekeri iyice ¢irpip vanilyayi
ekleyin, yavas yavas unlu karisima katin. Hamura yulaf ezmesi ve findiklari da ilave edin, elmalari stizlip ezin ve
karisima atin. Yaglanmis tepsiye corba kasig ile aralikli koyun. Hazirladiginiz kurabiyeleri 160 derece firinda
pisirin.
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