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YULAFLI KURABIYE

Aldig1 kadar un,

1 su bardagi tozseker,

125 gram margarin,

1 adet yumurta,

1 paket kabartma tozu,

1 paket vanilya,

1 su barda@i yulaf ezmesi,

1 su barda@i kuru Gzim,

1 su bardag iri dévilmas findik,

1 su barda@i damla ¢ikolata veya kiiguk kiiglk kesilmis ¢ikolata

Un, seker, margarin, yumurta, vanilya ve kabartma tozunu genis bir kap i¢inde karistirin. Bu karisimi sert bir
hamur kivamina getirin.

Daha sonra yulaf ezmesi, kuru Gzim, findik ve ¢ikolatayi ilave edin. Hamuru biraz daha yogurun. Cevizden biraz
daha buyUk pargalar kopartin.

Kurabiyeleri elinizle fazla yuvarlayip, sekil vermeden yaglanmig tepsiye dizin.

Uzerine birer findik yerlestirin, 6nceden isitiimig 150 derecedeki firinda 40 dakika pisirin.
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