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YULAFLI KURABIYE

1.5 su bardag yulaf

2 su bardagi un

1 su bardagi esmer seker

1 yumurta

1 su bardagi dogranmis kuru kayisi
1 tath kasigi karbonat

225 gr tereyag!

2/3 su bardagi ufalanmig findik

Yulaf, un, seker ve dogranmig kuru kayisiyi bir kapta karigtirin. Findiklari yanmaz tavada yagdsiz olarak kavurun.
Tereyagini tavada eritin. Yumurtay! kasede hafif¢e ¢irpin. Yagi ve yumurtayi yulafli karigima ekleyin. Elinizle
bitin malzemeler karigacak sekilde yodurun.

Hamurdan biyUk bir ceviz buyikligin de pargalar koparin. Avucunuzun i¢inde top yapin ve Uzerine hafifce
bastirin.

Kurabiye hamurlarini yagl kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden 1sinmis 180 dereceye ayarli
firnda 20 dakika pisirin. Kurabiyeler soguyunca hava almayan bir kapta saklayin.
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