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YULAFLI KURABIYE

https:/nelazimsa.carrefoursa.com

6 yemek kagsidi pudra sekeri

4 yemek kasig sekersiz fistik ezmesi
3 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi damla gikolata

2 su bardagi yulaf ezmesi

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

Oda isisinda yumusamasi igin beklettiginiz tereyagini, pudra sekeri ve fistik ezmesini derin bir kasede mikserle
karistirin. Karigima vanilya 6z0tu ekleyin. Eger elinizde yoksa ¢ay kasiginin ucuyla toz vanilya da ekleyebilirsiniz.
Yulaf ezmesini kaseye aktarin ve mikser kullanmadan spatula yardimiyla iyice karistirin. Oda isisinda
beklettiginiz cikolatalar da ekledikten sonra tekrar spatulayla karistirin. Kurabiye hamurunu 1 saat
buzdolabinda dinlendirin. Kurabiyeden minik toplar koparip bastirin. Pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine
dizin. Kurabiyeleri 6nceden i1sitilmig 170 derece firinda 10 dakika kadar pigirin.
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